


KAZDE PRZYJECIE, NIEZALEZNIE 0D JEGO

CHARAKTERU PRZYGUTC
BAKOSCIA C

[ NAJWYZSZAD

WUJEMY

o/L/t




PAKIET NR 1

CENA ZA OSOBE :110 PLN

CENA OBEJMUJE: ZUPE , DANIE GEOWNE, 3 ZAKASKI ZIMNE, 2 SALATKI, CIASTA, OWOCE SEZONOWE
CENA NIE OBEJMUJE:
OBSLUGI KELNERSKIE] (500 Zt 8 GODZIN), WYNAJMU SPRZETU I ZASTAWY STOLOWE]

PAKIET NR 2

CENA ZA OSOBE 160 PLN
CENA OBEJMUJE: ZUPE, 2 DANIA GORACE, 5 ZAKASEK ZIMNYCH, 3 SAEATKI, CIASTA, OWOCE
SEZONOWE
CENA NIE OBEJMUJE:
OBSEUGI KELNERSKIE] (500 Zt 8 GODZIN), WYNAJMU SPRZETU I ZASTAWY STOLOWE]

PAKIET NR 3

CENA ZA OSOBE : 265 PLN

CENA OBEJMUJE: 2 ZUPY, 3 DANIA GORACE, 8 ZAKASEK ZIMNYCH, 4 SALATKI, 2 PRZEKASKI GORACE,
CIASTA, OWOCE SEZONOWE, BUFET DESEROWO-KAWOWY
CENA NIE OBEJMUJE:
OBSLUGI KELNERSKIE] (500 Zt 8 GODZIN)

PAKIETY DLA DZIECI DO TAK 13 - 30%

DANIA WEGETARIANSKIE:

PANIEROWANY CAMEMBERT Z ZURAWINQ, OPIEKANE ZIEMNIAKI, BUKIET SAEAT
NADZIEWANA PAPRYKA SMAZONYM RYZEM Z WARZYWAMI
SPAGHETTI Z GRILLOWANYMI WARZYWAMI, CZOSNKIEM I NATKA PIETRUSZKI
W ZIOLOWE] OLIWIE 'OPCJA WEGANSKA'

DANIA DZIECIECE:
ROSOLEK Z MARCHEWKA I MAKARONEM
PALUSZKI Z KURCZAKA W CHRUPIACE] PANIERCE, FRYTKI, MIZERIA
FILECIKI Z LOSOSIA Z ZIEMNIACZANYM PUREE I GOTOWANYM BROKULEM



WARUNKI REZERWAC]I:

“PRZY REZERWAC]JI TERMINU OBOWIAZUJE WPEATA ZALICZKI
W WYSOKOSCI 500 ZE

*PRZY WPLACIE ZALICZKI STRONY PODPISUJA UMOWE
O ORGANIZACJI PRZYJECIA

*ZALICZKA ZA PRZYJECIE JEST BEZZWROTNA
1 ZOSTAJE ONA ODJETA OD KONCOWE] OPEATY ZA PRZYJECIE.
MOZLIWE JEST PRZEPISANIE UMOWY NA INNY DZIEN LUB ODDANIE TERMINU
INNE] OSOBIE WSKAZANE] PRZEZ ZLECAJACEGO

*CAEKOWITY KOSZT PRZYJECIA ZOSTAJE OBLICZONY PRZEZ WEASCICIELA W
DNIU PODPISANIA UMOWY

*PLATNOSC ZA PRZYJECIE (GOTOWKA) NASTEPUJE W DNIU
PRZYJECIA PRZED JEGO ROZPOCZECIEM

“DODATKOWE OPEATY ZWIAZANE Z ZAMOWIENIEM ALKOHOLU LUB
PRZEDLUZENIEM IMPREZY NASTEPUJA BEZPOSREDNIO PO PRZYJECIU

* MENU WRAZ Z OSTATECZNA ILOSCIA GOSCI STRONY USTALAJA MAKSYMALNIE
TYDZIEN PRZED PLANOWANYM PRZYJECIEM

KONTAKT: 665-178-464



PRZEKASKI
*KARKOWKA Z MUSEM CHRZANOWYM
*PALUSZKI DROBIOWE W PANIERCE Z SEZAMU I PANKO
*MELON OWINIETY SZYNKA PARMENSKA
*PIECZONE SLIWKI OWINIETE BEKONEM
*JAJA FASZEROWANE PASTA Z MAKRELI LUB TUNCZYKA
*SLEDZ NA 3 SPOSOBY
*TORTILLA KURCZAKIEM W SOSIE SAMBAL NA OSTRO
*DESKA WEDLIN Z PIKLAMI
*POEMISEK KIEEBAS WIEJSKICH Z CHRZANEM I PIKLAMI
*TALERZ GRECKICH PRZYSMAKOW
*SLEDZ MARYNOWANY W GOZDZIKACH
*TORTILLA Z MARYNOWANYM KURCZAKIEM
*ROLADKI Z SZYNKI Z MUSEM CHRZANOWYM
*ROLADY Z KURCZAKA Z SUSZONYMI POMIDORKAMI
*TRIO PASZTETOW DOMOWYCH
*DESKA SEROW Z BAKALIAMI
*BABECZKI Z MUSEM LOSOSIOWYM I KOPERKIEM
*RZEMIESLNICZE SERY PODPUSZCZKOWE Z KONFITURA Z GRUSZKI
*DOMOWY HUMMUS Z CIECIERZYCY Z KOLENDRA I SEZAMEM
*PASZTET Z CIECIERZYCY Z ZURAWINA
*RYBA PO GRECKU
*TARTINKI Z MUSEM SEROWYM I LOSOSIEM
*RULONIKI SZYNKI WIEPRZOWE] FASZEROWANE PASTA
Z SUSZONYCH POMIDOROW I TRUFLI
*ROLADA Z LOSOSIA WEDZONEGO I SERKA
KOPERKOWEGO Z OLIWA Z PESTEK DYNI
*FLAN Z EOSOSIA Z CYTRYNOWYM MAJONEZEM Z KAPARAMI
*MINI TARTINKI Z CIASTA FRANCUSKIEGO Z SZYNKA
SERRANO, KOZIM SEREM I WINOGRONEM
*ROLADA SZPINAKOWA Z KARCZOCHAMI I SEREM GORGONZOLA
*MINI BLINY Z KWASNA SMIETANA I KAWIOREM
*PIECZONY BATAT Z SOSEM SMIETANOWYM
*PLACUSZKI Z CUKINII Z MUSEM KOPERKOWYM

PRZEKASKI CIEPLE:

*CHRUPIACE FILECIKI Z INDYKA Z JOGURTEM BALKANSKIM I SALSA POMIDOROWA
*PANIEROWANY FILET Z KURCZAKA W MIGDALACH, ZAPIEKANY Z ANANASEM I ZURAWINA
*SZASZLYK Z TRZECH RODZAJOW MIES
*PIECZONE PALECZKI Z KURCZAKA W SOSIE SEODKIM CHILI
*GRILLOWANY MARYNOWANY SCHAB ZAPIEKANY Z PIECZARKAMI
*PIEROGI Z MIESEM/ RUSKIE



SALATY:
*SAEATKA JARZYNOWA
*SAEATKA GYROS
*GRECKA Z OLIWKAMI I FETA
*SAEATKA ZIEMNIACZANA ZE SLEDZIEM
*SAEATKA CEZAR Z SOSEM MAJONEZOWYM I GRILLOWANYM KURCZAKIEM
* SAEATA 4 SERY Z MIODOWYM WINEGRETEM
*SAEATA Z GOTOWANYM BROKUEEM, KURCZAKIEM I PRAZONYMI MIGDAEAMI
*SALATA WLOSKA Z MINI MOZZARELLA, SUSZONYMI POMIDORAMI I ZIELONYM PESTO
“SALATKA Z MARYNOWANYM SELEREM, KURCZAKIEM, KUKURYDZA I GOUDA W MAJONEZIE
*WARZYWA GRILLOWANE Z KRUSZONA FETA I PARMEZANEM
*SALATKA WIOSENNA ZE SZPARAGAMI I PRAZONYMI PESTKAMI DYNI
“SALATKA Z SELERA NACIOWEGO Z GRUSZKAMI I FASOLA Z SOSEM CYTRYNOWYM
*BORYNA Z SZYNKI, SERA, KUKURYDZY Z MARYNOWANA PAPRYKA I KOPERKIEM
*SAEATKA WEOSKA Z MAKARONEM, SUSZONYMI POMIDORAMI,
PARMEZANEM, WEOSKA SALAMI I OLIWKAMI
“SALATKA ALPEJSKA Z SZYNKA SEREM, SWIEZA PAPRYKA I MUSZTARDA
“SALATKA ORIENTALNA Z MAKARONEM SOJOWYM, §WIEZA KOLENDRA I GRZYBAMI MUN

ZUPY:

*TRADYCYJNY BULION WOLOWY Z DOMOWYM MAKARONEM
*ZUREK STAROPOLSKI Z JAJEM 1 BIALA KIELBASA
*KREM POMIDOROWY Z BAZYLIOWYM PESTO
I KWASNA SMIETANA
*AKSAMITNA ZUPA GRZYBOWA Z GRZANKAMI
*KREM Z PIECZONEGO BURAKA Z KOZIM SEREM
*KREM CHRZANOWY Z DODATKIEM CHRUSTU Z BEKONU
*FLAKI
*BARSZCZYK Z PASZTECIKIEM

DANIE GORACE:

“TRADYCYJNY SCHABOWY Z TEUCZONYMI ZIEMNIACZKAMI I ZASMAZANA KAPUSTA
*POLEDWICZKA WIEPRZOWA W SOSIE ZE SLIWKI WEGIERKI Z OPIEKANYMI
ZIEMNIACZKAMI I BUKIETEM SAEAT
*PIECZONY SCHAB W SOSIE CHRZANOWYM, KOPERKOWE PUREE, SAEATKA WIOSENNA
*PODUDZIE Z KURCZAKA ZAPIEKANE Z SUSZONYMI POMIDORAMI I SEREM, KOPYTKA,
ZESTAW SUROWEK
*BITKI WOLOWE W SOSIE WEASNYM, KOPYTKA, BURACZKI ZASMAZANE
*POLEDWICZKA Z INDYKA W SOSIE ORZECHOWYM Z WEOSKIMI KLUSECZKAMI
I WARZYWAMI Z WODY
*INDYK ZAPIEKANY POD PIECZARKA W SMIETANIE Z ZIEMNIACZANYM PUREE I SAEATKA WIOSENNA
*GRILLOWANA PIERS Z KURCZAKA POD BEKONEM I MOZZARELLA
Z ZIEMNIACZANYMI TALARKAMI I ZESTAWEM SUROWEK
*TRYBOWANE UDKA Z KURCZAKA Z ZIEMNIACZANYMI TALARKAMI I MIXEM SAEAT W SOSIE MIODOWYM
*UDKO KACZKI Z WEOSKIMI KLUSECZKAMI I BURAKIEM DUSZONYM W POMARANCZACH
*DORSZ W PAPILOCIE Z SOSEM KOPERKOWYM, ZIEMNIACZANE PUREE, WARZYWA Z WODY
*KARKOWKA DUSZONA Z GRZYBAMI, CHRUPIACE ZIEMNIACZKI W ZIOEACH, SAEATKA SZOPSKA



