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Każde przyjęcie, niezależnie od jego

charakteru przygotowujemy

z najwyższą dbałością o szczegóły.



Pakiet nr 1
Cena za osobę : 110 pln

Cena obejmuje: zupę , danie główne, 3 zakąski zimne, 2 sałatki, ciasta, owoce sezonowe
Cena nie obejmuje: 

 obsługi kelnerskiej (500 zł 8 godzin), wynajmu sprzętu i zastawy stołowej

Pakiet nr 2
Cena za osobę 160 pln

Cena obejmuje: zupę, 2 dania gorące, 5 zakąsek zimnych, 3 sałatki, ciasta, owoce
sezonowe

Cena nie obejmuje:
 obsługi kelnerskiej (500 zł 8 godzin), wynajmu sprzętu i zastawy stołowej

 Pakiet nr 3
Cena za osobę : 265 pln

Cena obejmuje: 2 zupy, 3 dania gorące, 8 zakąsek zimnych, 4 sałatki, 2 przekąski gorące,
ciasta, owoce sezonowe, bufet deserowo-kawowy

Cena nie obejmuje: 
 obsługi kelnerskiej  (500 zł 8 godzin)

______________________________________________________________________________________

pakiety dla dzieci do tak 13 - 30%

Dania wegetariańskie:
 Panierowany camembert z żurawiną, opiekane  ziemniaki, bukiet sałat 

Nadziewana papryka smażonym ryżem z warzywami
Spaghetti z grillowanymi warzywami, czosnkiem i natką pietruszki 

w ziołowej oliwie 'Opcja wegańska'

Dania dziecięce:
Rosołek z marchewką i makaronem

Paluszki z kurczaka w chrupiącej panierce, frytki, mizeria
Fileciki z łososia z ziemniaczanym puree i gotowanym brokułem

                      



Warunki rezerwacji:
 *Przy rezerwacji terminu obowiązuje wpłata zaliczki 

w wysokości 500 zł 

*Przy wpłacie zaliczki strony podpisują umowę
 o organizacji przyjęcia

*Zaliczka za przyjęcie jest bezzwrotna
 i zostaje ona odjęta od końcowej opłaty za przyjęcie. 

Możliwe jest przepisanie umowy na inny dzień lub oddanie terminu
innej osobie wskazanej przez zlecającego

*Całkowity koszt przyjęcia zostaje obliczony przez właściciela w
dniu podpisania umowy

*Płatność za przyjęcie (gotówką) następuje w dniu
przyjęcia przed jego rozpoczęciem 

*dodatkowe opłaty związane z zamówieniem alkoholu lub
przedłużeniem imprezy następują bezpośrednio po przyjęciu

* Menu wraz z ostateczną ilością Gości strony ustalają maksymalnie
tydzień przed planowanym przyjęciem

Kontakt: 665-178-464

                      



Przekąski
*Karkówka z musem chrzanowym 

*Paluszki drobiowe w panierce z sezamu i panko
*Melon owinięty szynką parmeńską
*Pieczone śliwki owinięte bekonem

*Jaja faszerowane pastą z makreli lub tuńczyka 
*Śledź na 3 sposoby

*Tortilla kurczakiem w sosie sambal na ostro
*Deska wędlin z piklami

*Półmisek kiełbas wiejskich z chrzanem i piklami
*Talerz greckich przysmaków

*Śledź marynowany w goździkach
*Tortilla z marynowanym kurczakiem

*Roladki z szynki z musem chrzanowym
*Rolady z kurczaka z suszonymi pomidorkami

*Trio pasztetów domowych
*Deska serów z bakaliami

*Babeczki z musem łososiowym i koperkiem
*Rzemieślnicze sery podpuszczkowe z konfiturą z gruszki

*Domowy hummus z ciecierzycy z kolendrą i sezamem
*Pasztet z ciecierzycy z żurawiną

*Ryba po grecku
*Tartinki z musem serowym i łososiem

*ruloniki szynki wieprzowej faszerowane pastą
 z suszonych pomidorów i trufli

*rolada z łososia wędzonego i serka
 koperkowego z oliwą z pestek dyni

*flan z łososia z cytrynowym majonezem z kaparami
*mini tartinki z ciasta francuskiego z szynką

 serrano, kozim serem i winogronem
*rolada szpinakowa z karczochami i serem gorgonzola

*mini bliny z kwaśną śmietaną i kawiorem 
*pieczony batat z sosem śmietanowym

*placuszki z cukinii z musem koperkowym

Przekąski ciepłe:
 *chrupiące fileciki z indyka z jogurtem bałkańskim i salsą pomidorową

 *panierowany filet z kurczaka w migdałach, zapiekany z ananasem i żurawiną
*szaszłyk z trzech rodzajów mięs

 *pieczone pałeczki z kurczaka w sosie słodkim chili
 *grillowany marynowany schab zapiekany z pieczarkami 

*Pierogi z mięsem/ ruskie

                      



Sałaty:
*Sałatka jarzynowa

*Sałatka gyros
*Grecka z oliwkami i fetą

*Sałatka ziemniaczana ze śledziem
*Sałatka cezar z sosem majonezowym i grillowanym kurczakiem

* Sałata 4 sery z miodowym winegretem
*Sałata z gotowanym brokułem, kurczakiem i prażonymi migdałami

*Sałata włoska z mini mozzarellą, suszonymi pomidorami i zielonym pesto
*Sałatka z marynowanym selerem, kurczakiem, kukurydzą  i goudą w majonezie

*Warzywa grillowane z kruszoną fetą i parmezanem
 *sałatka wiosenna ze szparagami i prażonymi pestkami dyni 

 *sałatka z selera naciowego z gruszkami i fasolą z sosem cytrynowym 
 *Boryna z szynki, sera, kukurydzy z marynowaną papryką i koperkiem 

*Sałatka włoska z makaronem, suszonymi pomidorami,
parmezanem, włoską salami i oliwkami

*sałatka alpejska z szynką serem, świeżą papryką i musztardą 
*sałatka orientalna z makaronem sojowym, świeżą kolendrą i grzybami mun

zupy:
*Tradycyjny bulion wołowy z domowym makaronem

*Żurek staropolski z jajem i białą kiełbasą
*Krem pomidorowy z bazyliowym pesto 

i kwaśną śmietaną
*Aksamitna zupa grzybowa z grzankami

*Krem z pieczonego buraka z kozim serem
*Krem chrzanowy z dodatkiem chrustu z bekonu

*Flaki
*Barszczyk z pasztecikiem

 danie gorące:
*Tradycyjny schabowy z tłuczonymi ziemniaczkami i zasmażaną kapustą

*Polędwiczka wieprzowa w sosie ze śliwki węgierki z opiekanymi
 ziemniaczkami i bukietem sałat

*Pieczony schab w sosie chrzanowym, koperkowe puree, sałatka wiosenna
*Podudzie z kurczaka zapiekane z suszonymi pomidorami i serem, kopytka, 

zestaw surówek
*Bitki wołowe w sosie własnym, kopytka, buraczki zasmażane

*Polędwiczka z indyka w sosie orzechowym z włoskimi kluseczkami
 i warzywami z wody

*Indyk zapiekany pod pieczarką w śmietanie z ziemniaczanym puree i sałatką wiosenną
*Grillowana pierś z kurczaka pod bekonem i mozzarellą 

z ziemniaczanymi talarkami i zestawem surówek
*Trybowane udka z kurczaka z ziemniaczanymi talarkami i mixem sałat w sosie miodowym

*Udko Kaczki z włoskimi kluseczkami i burakiem duszonym  w pomarańczach 
*Dorsz w papilocie z sosem koperkowym, ziemniaczane puree, warzywa z wody

*Karkówka duszona z grzybami, chrupiące ziemniaczki w ziołach, sałatka szopska


